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Wi 1k Apfel
500g Mehl
300g Butter oder Margarine
die 300g Zucker
3 —4 Eier
Zutaten 1 P. Vanillezucker
1 P. Backpulver

(eventuell Zimt)
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Entstehung
Entwicklung
Verarbeitung
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es gibt mehr als 30000 Apfelsorten
weltweit

ein Apfelbaum tragt nach 3 -5 Jahren
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in Deutschland:
Niederelbe
Bodensee
Rheinland
Sachsen
Niedersachsen
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fur die industrielle
Verarbeitung
konnen

auch Riittler

mit Auffangschirmen
eingesetzt werden
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Monate frisch

die
Lagerung

unter den folgenden Bedingungen:

* niedrige Temperatur(1-4 Grad)
* niedriger Sauerstoffgehalt
* hoher Kohlendioxidgehalt

konstante Luftfeuchtigkeit, damit die
Friichte nicht austrocknen

ﬁz} will



. 4

STARK
|

IM
. A BERUF
’ A Miitter mit
& Migrationshintergrund

v steigen ein

i

......
o

Verpackung =

Die Apfel kommen aus dem Lager in angegliederte
Verpackungsraume.

Moderne Maschinen sortieren die Frichte nach GrolRe

ﬁ\ und Qualitét.
aWI” Dann werden sie in Kisten, Klein- oder Grof3packung

verpackt.
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Mehlkorpe
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Korn

der Landwirt behalt normalerweise
einen Teil der Ernte als Samen fiir das
nachstes Jahr, und der Rest geht zur

\ ¢
ﬁaWIII Muhle
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friher

mit Windantrieb

Mihlenkappe

Miihlenachse
Mihlenkreuz

Scheibenlouf

Steinboden

loufstein
Schluckloch
Bodenstein
leinensock

Windrose

e
/ Fangbaum
— Kommrad
—~ Bunkerrad

B orrichtung

I~ Konigswelle

FRLEREH
mamd I

Sackaufzug
L Stirnrad

- Stockrad
= Kliverwellen

- Trichter
Mahlstein

Kammrad
Welle

Holzrahmen
Achse
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Es gibt drei klassische Sorten von Butter:

SuRrahmbutter
Sauerrahmbutter
mildgesauerte Butter
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fur einen Kilo Butter braucht man
21 bis 25 Liter Milch



STARK ¢
IM P

BERUF &=
A Mitter mit

Migrationshintergrund
2| steigen ein

A Y
A

die
Herstellung

ﬁz} will

Die Butter wird

aus dem natiirlichen

Fett der Milch hergestelit.
Dabei wird der Milchrahm
so lange geschlagen,

bis sich das Fett von der
restlichen Fliissigkeit,

der Buttermilch, trennt.
Die entstandenen
Butterkorner werden
gewaschen, geknetet

und dann
vollautomatisch geformt,
gewogen und verpackt.

126 %00 » Q=

Oltropfchen
N

L
<

01in Wasser
| —
Separator
Magermilch Rahm J
Pasteurisierung
Milchsdurebakterien 4
fiir Sauerrahmbutter Relfung
[fiir milchgesduerte Butter
spatere Zugabe] p— _l
Butterfertiger
Buttermilch J
Wasser in 01 S

Wassertropfchen
\ ?
Cq C@ Butter

]
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die

Inhalts-

Butter besteht zu mindestens 82 Prozent aus Milchfett,
StOffe aus hochstens 16 Prozent Wasser

sowie aus Milchzucker,

Cholesterin,

Protein,

Mineralstoffen,

Vitaminen,
[ \ Milchsaure
faWI” und Aromastoffen.
Butter weist einen hohen Gehalt an gesattigten
Fettsauren auf.
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Jeder von uns isst und trinkt pro Jahr ungefahr 34 Kilo
Zucker

ﬁ a\W[II es gibt zwei Zuckerlieferanten


https://www.br.de/kinder/zucker-schlecht-fuer-die-gesundheit-100~_image-1_-424a0b220e98478431a9be2b537569a28f3d7ec0.html#inhalt
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www.alamy.com - AG3R14

leider mit viel

Kinderarbeit
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bei uns wird Zucker aus Zuckerriiben
gewonnen.
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es gibt weille und braune Eier
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d 45 Millionen mannliche Kiiken
as werden jedes Jahr lebendig getotet

Kuken-

Vorreiter mit einem

rbot¢

schreddern Kabetstenseenr
4 Pevtschiond ist

gesetzlichen e

\
faWIII Ziichter mussen ab Januar 2022

vor dem Schliipfen das Geschlecht bestimmen
und die Eier aus der Brut nehmen
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ein Kiiken wird
21 Tage lang bebriitet

N Y LA s
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AN )
U200 A e e e TV
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Kennzeichnung von Huhnereiern

| Haltungsform

0 = Okologische Erzeugung

| 1 = Freilandhaltung
2 = Bodenhaltung
3 = Kéfighaltung

I

Herkunftsland
AT = Osterreich
BE = Belgien
DE = Deutschland
|IT = Italien

NL = Niederlande
| ES = Spanien

|

TDE02 2345 2

Betriebsnummer

Stallnummer

Quelle: BMELV

Bundesland
01 = Schleswig-Holstein
02 = Hamburg

03 = Niedersachsen

04 = Bremen

05 = Nordrhein-Westf.

06 = Hessen

07 = Rheinland-Pfalz

08 = Baden-Waurttemberg

09 = Bayern
10 = Saarland
11 = Berlin

12 = Brandenburg

13 = Mecklenburg-Vorp.
14 = Sachsen

15 = Sachsen-Anhalt
16 =Thuringen

dpa-1 3968
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fiir leckeren
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ist ein Nebenprodukt der
Zellstoffherstellung aus Holz

vgnocelulosenaltge
. Blompse

] = — Wassardampt
¥ iy

o e

Jelstaffindustrie ’:l ; I‘m

. ‘i Anargaeische
Processchemikalen

Mau;nprocud Abfatstrom -
£ | #
$:m !

,M)thv@,

und deutlich billiger
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das
Backpulver

Backpulver dient als Back-Triebmittel.

\ Es setzt gasformiges Kohlenstoffdioxid
aWII/ frei, das dem Teig ein grof3es Volumen

gibt.
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Justus von Liebig

1803 - 1873

einer der groflten Chemiker jener Zeit
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Karoline "Lina" Friedrika Oetker

1867 - 1945

sie fand fur ihren Mann die richtige
Menge Backpulver fiir 500g Mehl
durch experimentieren heraus



Dr. August Oetker
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1862 - 1918
damals
ein junger Apotheker
A
der
Kaufmann .
D A Deter's

5! das Besle] =
Mn&umﬂllﬂ-‘lﬂ. |

’ ‘l’c"ubn &odm wnd lo‘hu

. I £ Mlm, Bielefeld.
(i eotioren

lieB es am 21.09.1903 patentieren

Backpulver %
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Nl \ s
Zimt wird aus der getrockneten Rinde des Ceylon-
Zimtbaums und verschiedener anderer Zimtbaume

hergestellt.

Es gibt zwei Zimtsorten:

Ceylon und Cassia.
Beide Sorten unterscheiden
sich im Aroma, im Aussehen im Geruch und im Preis.
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Butter, Zucker, Vanillezucker und Eier
schaumig schlagen.

Mehl und Backpulver langsam hinzufiigen
und zu einem geschmeidigen Teig kneten.

2/3 des Teiges in eine Backform oder aufs
Blech driicken.

Den restlichen Teig mit Zucker
vermischen, bis er kriimelig wird.

Die Apfel schilen, das Kerngehiuse
entfernen und in Spalten oder Stiicke
schneiden.

Schnell auf dem Teig verteilen und mit
den Streuseln bedecken, damit die Apfel
nicht braun werden.

Backofen auf 175° und Heif$luft vorheizen
und den Kuchen ca. 45 min backen.
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